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CATERING & KITCHEN

I PINCHOS:

e PINCHITOS DE LANGOSTINO, SALSA SPICY 5 Ibs vienen 45u-50 un aprox/ $145

e PINCHITOS DE FILETE Y VEGETALES (SALSA HOISIN, BBQ, O CHIMICHURRI, SALSA PARMESANO,
HOISIN, BBQ, CHIMICHURRI, O CERVEZA) 36u/$81

e PINCHITOS DE POLLO, CURRY, RAITA DE YOGUR 36U/$63.00

e PINCHITOS DE POLLO, PINA Y TOCINO, SALSA BBQ GUAYABA 36u./ $99

e ROLLITOS DE POLLO Y TOCINO, BBQ DE MARACUYA 5 LBS. / $65

e DADOS DE FILETE DE RES EN SALSA DE PIMIENTA, DE BBQ DE CERVEZA, DE HOISIN 5LBS $90

e POPCORN CHICKEN BBQ MARACUYA/HONEY MUSTARD/TERIYAKI/HONEY GARLIC 50u./ $50

ROLLITOS:

e SPRING ROLLS DE CARNE PHILLYCHEESESTEAK CON CHEDDAR Y MAYO DE CHIPOTLE 50 UN
$62.50

e SPRING ROLLS DE POLLO ASIATICO, SALSA AGRIPICANTE 50 UN $62.50
e SPRING ROLLS VEGETARIANOS, SALSA AGRIPICANTE 50UN/ $50.00

e SPRING ROLLS DE CAMARONES Y HONGOS, SALSA HOISIN 50 UN $62.50
e BAOS DE COSTILLA EN SALSA HOISIN 36UN /$90

e BAOS DE POLLO BRASEADO GENERAL TSAO ESTILO ASIATICO

e BAOS DE CAMARON APANADO, SPICY SAUCE, LECHUGA ICEBERG

e WANTONES DE RES ASIATICOS, SALSA CHILLI AGRIDULCE 24u/$24

e WANTONES DE CAMARON, ASIAN STYLE, SALSA AGRIPICANTE 24U/$42

e WANTONES DE PUERCO SALSA AGRIPICANTE 24U/$36



CATERING & KITCHEN

SANDWICHITOS

e SANDWICHITO DE EGG SALAD DISH STYLE CON CEBOLLINA Y FURIKAKE 24U/$18
e CROISSANTCITOS DE SALMON AHUMADO, O ROASTBEEF CON CHEDDAR 24U/$42

e SANDWICHITOS DE BBQ DE TAMARINDO PULLED CHICKEN, BBQ DE TAMARINDO PULLED PORK,
SOUTH BEACH CON CRANBERRY Y NUECES O AL CURRY 24u./ $32.50

e MINI MONITAS DE ROPA VIEJA, POLLO BUFFALO, PULLED PORK O ROASTBEEF CON DIJON
36U/$45

e MINI PITAS POLLO CURRY, POLLO SOUTH BEACH, POLLO PESTO, O TUNA AHUMADA 36U/40
e MINI HOTDOGCITO ASIATICO, PINA, TERIYAKI, QUESO CREMA Y CEBOLLINA 24U/$36

e MINI HOTDOCGITO LOADED, TOCINO, SOUR CREAM, CHEDDAR, CEBOLLINA 24U/$40

BOQUITAS FRIAS:

e TRINCHOS DE CHARCUTERIE (SALAME, CANTIMPALO, CHEDDAR, ACEITUNA) 36/$42
e ROLLITOS DE SALAMI Y CREMA DE HIERBAS 50U/$50

e CREPES DE SALMON AHUMADO, QUESO CREMA, CEBOLLA MORADA 45-48U/$54

e SUFFLECITOS DE MAIZ, QUESO Y CEBOLLINA 50U/$42.50

e SUFFLECITOS MAIZ, QUESO SALMON AHUMADO 50U/$55

e SUFFLECITOS DE MAIZ, QUESO Y JAMON SERRANO 50U/$50

e LA TORTILLA ESPANOLA, ALIOLI, CANTIMPALO 36u /$37.50

e LA TORTILLA ESPANOLA, ALIOLI, PIMIENTOS ROJOS Y CON ACEITUNA 36U/$36

e LA TORTILLA ESPANOLA, ALIOLI, CON GAMBAS AL PIMENTON DE LA VERA 36U/$54



CATERING & KITCHEN

e CANOAS DE PIXVAES CON CREMA DE JAMON SERRANO CROCANTE 30U/$37.50

e CANOAS DE PIXVAES CON CREMA DE HIERBAS 30U/$30

e CANOAS DE PIXVAE CON CREMA DE HORSERADISH Y GAMBAS 30U/$45

e CANASTAS DE PEPINO,CREMA DE SALMON AHUMADO, ENELDO 36U/ $45

e CANASTAS DE PEPINO RELLENAS DE CREMA DE ATUN AHUMADO, ENELDO 36U/$36

e CANASTAS DE PEPINO RELLENAS DE CREMA DE POLLO Y CILANTRO 36U/45

EMPANADITAS:

e PASTELITOS DE POLLO, CARNE O QUESO 36 UN/ $42

e EMPANADITAS DE POLLO BUFFALO 12u./$11.50

e EMPANADITAS DE PULLED PORK BBQ 12u./$11.50

e EMPANADITAS MOZZARELLA 12un/$11.50

e EMPANADITAS DE DE ROPA VIEJA 12u./$11.50

e EMPANADITAS DE QUESO GOUDA AHUMADO 12u./$11.50veg

e EMPANADITAS DE DE GUAYABA QUESO 12u./$11.50 veg

e EMPANADITAS SPANAKOPITAS (ESPINACA, QUESO FETA) 12u/$12 veg

e EMPANADITAS DE FILO CON CREMA DE SALMON 12u./$12

EMPANADITAS DE MAIZ Y CHORIZO 12u./$12 frita GF

CROQUETAS:
o ARANCINIS A LA TONY DE CHORIZO ESPANOL CON ALIOLI DE PIMENTON 36 UN/ $45
e ARANCINIS DE RISSOTO A LOS 3 QUESOS CON ALIOLI DE TRUFAS 36u/$45

e ARANCINIS DE GUANDU, AIOLI DE SOFRITO CRIOLLO 50U/$67.5
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CATERING & KITCHEN

IPIZZETAS:
o MINI PIZZETAS DE TOMATE SECOS, QUESO DE CABRA Y BALSAMICO 24u./$36
o MINI PIZZETAS DE QUESO DE CABRA, DATILES Y BALSAMICO 24u/$36
e MINI PIZZETAS DE CEBOLLAS CARAMELIZADAS Y BLUE CHEESE 24u/36
o MINI PIZZETAS DE BUFFALO CHICKEN Y BLUE CHEESE 24u u/$42
e MINI PIZZETAS DE POLLO BBQ Y MOZZARELLA 24un/$42
e DATILES ENVUELTOS EN TOCINO Y REDUCCION DE BALSAMICO 36u/$45

o DATILES ENVUELTOS EN TOCINO, QUESO DE CABRA Y REDUCCION DE
BALSAMICO 36u/$54

SANDWICHITOS:

HAMBURGUESITAS CON UN TWIST, CARNE DE RES, CEBOLLAS EN MERLOT,
DIJON, SUIZO 36u/$63

e CLASICAS HAMBURGUESITAS CON TOCINO 36u. /$72 SIN TOCINO $63

e HAMBURGUESITA DE FRIED CHICKEN SANDWICH, BUFFALO SAUCE, PEPINOS
ENCURTIDOS, BLUE CHEESE SPREAD 36u/$72

e MINI AREPITAS DE MAIZ RELLENAS DE PULLED PORK O ROPA VIEJA AL
CHIPOTLE 36u./$35

o TORTILLITAS DE MAIZ PANAMENAS, RELLENAS DE ROPA VIEJA O POLLO
GUISADO, MAYO DE CILANTRO 36U/$35

o« TEQUENOS CON MIEL DE CANA 25un. /$31



CATERING & KITCHEN

BOQUITAS PARA PASADOS, EVENTOS CON EMPLATADOR O CHEF ON SITE

¢ PINCHOS DE LANGOSTINO ENTERO SPICY MAYO B/. 3.50

o BEEF AND SPARRAGUS NEGIMAKI B/.1.75

o BEEF WITH CHIMICHURRI B/. 2.75

e MINI CANAPES DE MASA FILO RELLENOS HONGOS TRUFADOS $1.25

e MINI GYROS DE FALAFEL B/.2.50

e PINCHOS DE LANGOSTINOS AL GRILL CON TZATZIKI B/. 3.50

¢ PINCHOS DE CORDERO FETA SAUCE B/. 2.75

e CONITOS RELLENOS DE RICOTTA CON ZA'TAR Y KALAMATA B/. 2.25

o PEPINOS RELLENOS DE MELITZANOSALATA (DIP DE BERENJENA) B/. 1.50

e MINI TAQUITOS DE PATO CONFIT B/. 3.50

¢ WANTON CON CANGREJO, MASAGO Y AGUACATE 50 B/. 3.50

e MINI BEEF WELLINGTON LOLIPOPS CON SALSA DE TRUFA B/. 3.00

e MINI ASIAN ROLLS DE VEGETALES B/. 1.50

o MINI BRIE AL HORNO, CHUTNEY DE PINA B/. 2.75

¢ SALMON OR TUNA SPICY SUSHI CAKE B/. 2.00

o FOIE GRAS BRULEE CHERRY CRISPY CARAMEL 50 B/. 2.25 B/. 112.50

o CROQUETAS DE CAMOTE CON QUESO DE CABRA 50 B/. 1.75 B/. 87.50

e MINI PETIT CROQUE MONSIEURS QUESO GRUYERE Y PROSCIUTTO B/. 2.25

o TATAKI DE ATUN SELLADO EN AJONJOLI, ASPIC DE SOYA'Y MIEL, MAYONESA DE PONZU, SPICY CHILI B/. 3.75
o MINI BRIE APANADO, MERMELADA DE HIGOS, CENIZAS DE CEBOLLINA (GREEN ONION ASH) VEGETARIANO B/. 2.75
e CARIMANOLITA CON ROPA VIEJA ENCIMA, SALSA DE PLATANO EN TENTACION, CRUMBLE DE CHICHARRON B/. 1.75
e MINI ROLLITO DE POLLO, RELLENO DE FETA'Y ESPINACA 50 B/. 1.90 B/. 95.00

e RIB EYE ANGUS STEAK FRITES WITH ALIOLI B/.2.75

o PAELLA BITES B/. 1.75



CATERING & KITCHEN

BOQUITAS PARA PASADOS, EVENTOS CON EMPLATADOR O CHEF ON SITE

CONITOS DE WANTON RELLENOS DE TARTAR DE ATUN B/. 2.75

POPS DE FOIE GRAS, QUESO CABRA, MANZANA POCHADA B/. 4.00

MINI WATERMELON O MELON BITES CON FETA Y ARUGULA, BALSAMICO B/. 1.50

MINI SLIDERS BRIOCHE DE LA CASA CON ARUGULA MOZARELLA FRESCA Y PESTO B/2.75

MINI POLENTA CON RAGU DE SHORT RIB B/. 3.75

MINI TACOS DE POLLO POBLANO O PIBIL, VAN SERVIDOS EN UN LIMON SI ES EN SITIO B/.1.75

PATE A CHOUX LOBSTER ROLLS B/. 3.75

ZUCHINNI FRITERS CON YOGURT Y MENTA B/. 1.75

MINI SLIDERS CON ARUGULA MOZZARELLA FRESCA Y PESTO B/. 2.00

MINI SWEETS

MINI CRONUTS CON CHOCOLATE AMARGO Y PISTACHO B/. 1.50

MINI PAVLOVAS DE LAVANDA CON BERRIES, COCO Y PINA A ESCOGER B/. 1.75

MINI PAVLOVA DE LAVANDA, WILD BERRIES, NARANJAS CONFITADAS, WHIPPED CREAM B/. 2.00
TRUFAS DE CHOCOLATES COCOA o COCO B/. 1.75

TRUFAS DE PISTACHO DE CHOCOLATE BLANCO B/1.75

PETIT ECLAIRS RELLENOS DE CREMA PASTELERA Y SALTED CARAMEL CREAM B/. 1.75

PETIT ECLAIRS RELLENOS DE CREMA DE AVELLANAS B/. 1.50

MINI CHURROS CON MANJAR B/3.50

CANOLI DE ALMENDRA RELLENO DE RICOTTA BANADO EN CHOCOLATE BLANCO O NEGRO, Y PISTACHOS B/ 2.75
KOURABIDES RELLENOS DE CREMA AVELLANAS B/. 2.25

MINI KARIOKES CON PISTACHO $1.75

MINI BAKLAVAS B/. 1.75

MINI TARTALETAS DE MANZANA TORCHEADAS B/. 1.75

RICE CRISPY WITH YOGURT AND BERRIES B/. 1.50



CATERING ( '> & KITCHEN

I BOLA DE QUESO CREMA'Y CHUTNEY, ALMENDRAS TOSTADAS, REDUCCION
BALSAMICO 1/2 LB $20
BRIE XXL EN CROUTE CON CEBOLLAS CARAMELIZADAS- MASA HOJALDRERA $40
EMBUTIDOS Y QUESO MIXTA 8PAX $48 16 PAX $96.00
FRUTAS MIXTAS DE TEMPORADA (MELON, PAPAYA, PINA, SANDIA, NARANJAS)
8 PAX'$25
CRUDITES Y HUMMUS (PEPINO, ZANAHORIA, TOMATE CHERRIES, APIO) 8PAX $25
PLATTER DE SMOKED SALMON (CEBOLLINA, HUEVO, QUESO CREMA, ALCAPARRAS)
6 PAX $32

COCTELES Y DIPS

-ITARTARE DE SALMON , ALCAPARRAS Y PINA CON WANTONES APARTE $45 1/4 GAL
e  TARTARE DE SPICY TUNA CON CONCOLONES DE ARROZ APARTE $45 1/4 GAL
TATAKI DE ATUN MAYONESA DE SESAMO, MICROHIERBAS $40

COCTEL DE PIXVAE Y CEBOLLITAS ROJAS, JAMON SERRANO CRUNCHY 32 OZ $25
COCTEL DE GUANDU Y TASAJO DE PUERCO 32 oz $28

COCTEL DE CAMARON THAI 32 OZ $40

COCTEL DE LANGOSTINO, ENELDO, PALMITO 32 OZ $60

SALPICON DE PULPO MEDITERRANEO 32 0z $45

COCTEL DE CORVINA, PIXVAE Y CILANTRO 32 0z $36




[ETH & KITCHEN

ACOMPANANTES POR PEDIDO

CONCOLONES BOLSA 170 gr $4.50
WANTONES 170 gr $4.50

CANASTITAS DE CEVICHE 20 UN $2.50
NACHOS CASEROS 120 gr $4
PLATANITOS CASEROS 120 gr $3

PITA CHIPS $6

MINI BAGELS PROFITEROLS 24u $10

PARA TERMINAR DE LLENAR LA PANCITA

-TO GO-
LASAGNA CARNE VODKA ROSE 4 pax $25 6 a 8 pax $45
LASAGNA BOLOGNESA DE RES 4 pax $25 6 a 8 pax $45
LASAGNA DE CARNE Y CHORIZO CRIOLLO SALSA ROJA C/ QUESO
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8-10 PERSONAS

o ENSALADA DEL HUERTO /VEGETALES DE TEMPORADA Y ADEREZO LIMON,

MIEL $28

o« MEZCLUM Y FRUTAS TROPICALES, ALMENDRAS TOSTADAS, ADEREZO DE
LIMON Y MIEL $28

o« MEZCLUM, WANTONES, MANDARINAS, MANI, CEBOLLINA, PASITAS, ADEREZO
ASIATICO S30

o ENSALADA GRIEGA, PEPINO, PIMIENTOS, TOMATE Y FETA, TZATZIKI $35

o MEZCLUM, PARMESANO, NUECES CARAMELIZADAS, CRANBERRIES,
BALSAMICO $30

o« MEZCLUM, PECANAS CARAMELIZADAS, QUESO DE CABRA, FRESAS,
BALSAMICO $35

e MEZCLUM MEDITERRANEA CON ACEITUNAS,ALCAPARRAS, CEBOLLA
ENCURTIDA, PIMIENTOS ROSTIZADOS, PITA CHIPS, VINAGRETA 10



aladas Starchy

8-10 PERSONAS

« TEX MEX SALAD, ROMANA, MAIZ, FRIJOLES, NACHOS, CHEDDAR Y CILANTRO, ADEREZ
CILANTRO $40

« ESPINACAS BEBES, PERAS POCHADAS, NUECES, PARMESANO, ADEREZO DE BALSAMICO, MIEL D
CANA $40

o ENSALADA CAPRESE CON MOZZARELLA FRESCA Y PESTO CASEROD $40
- BROCOLI, TOCINO, UVAS, NUECES Y ADEREZO DE YOGURT $50

o ENSALADA WALDORF CON POLLO $45

o ENSALADA DE COUS COUS CON VEGETALES ROSTIZADOS $40

DISH YUCA SALAD (YUCA, PIXVAE, TOCINO, CILANTRO, AIOLI, LIMON $40

PASTA SALAD,VEGETALES ROSTIZADOS, FETA Y VINAGRETA DE PESTO BALSAMICO $35

PAPAS, POLLO, MANZANA Y CURRY $40

PAPAS DE FERIA, REMOLACHA Y PALMITO S$45

o PAPAS, LANGOSTINO, HUEVO Y CEBOLLINA S70



8-10 PERSONAS

« VERDE CON HONGOS SALTEADOS, MANTEQUILLA, AJO $33

« ALMENDRAS Y PASITAS AL CURRY $28

« ARROZ VERDE $20

« PLATANO MADURO Y TOMILLO $35

« FRITO ESTILO ORIENTAL CON POLLO 0 PUERCO S45

« CONGRI CFRIJOLES NEGROS CUBANO) $45

« CON POLLO PANAMENO $40

« GUANDU Y SOFRITO 0 COCO $30

« GUANDU Y TOCINO $35

« CRANBERRIES, FETA Y PECANS S50

« ZAPALLO, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, FETA Y TOMILLO
- TOMATE SECO, ACEITUNAS NEGRAS, ALBAHACA Y FETA
« ARROZ SILVESTRE C/ZAPALLO ROSTIZADOS, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, TOCINO S60

MINIMO 10 PERSONAS

» POLLO O PUERCO, TAJADAS, AGUACATE, TOMILLO, CEBOLLAS ENCURTIDAS S60
« PUERCO, GUANDU, AGUACATE, CEBOLLAS ENCURTIDAS $70
« MIXTA DE MARISCOS (PEDIDO ESPECIAL CON TIEMPQ) $140



8-10 PERSONAS

FILETE DE PECHUGA POLLO $60 ESCOJA SU SALSA
NARANJA'Y JACK DANIELS - AJOS ROSTIZADOS CON HIERBAS - - A LA PIMIENTA BLANCA-
GREMOSA DE GEBOLLAS CARAMELIZADAS - A LA GRIEGA- SOFRITO CRIOLLO- HONGOS
TRUFADA+S5 -SALSA PIXVAE'Y JAMON CROCANTE +$10

ORANGE SESAME CHICKEN S65

PECHUGA DE PAVO $90 ESCOJA SU SALSA
NARANJA'Y JACK DANIELS - AJOS ROSTIZADOS CON HIERBAS - DISH GRAVY DE LA CASA

FILETE DE RES $90 ESCOJA SU SALSA

SALSA DE PIMIENTA - VINO TINTO Y HONGOS - CERVEZA NEGRA

GREMOSA DE GEBOLLAS CARAMELIZADAS- HOISIN -COSTRA DE PISTACHO EN SU GRAVY~+10
MONGOLIAN BEEF DE RES S65

PERNIL FRESCO SIN HUESO (12 PERSONAS) $90 ESCOJA SU SALSA
AL M0JO CUBANO- FRIJOLITOS NEGROS- M0JO MARACUYA- RON ABUELO Y MIEL DE CANA- SALSA
DE GUAYABA- AJOS ROSTIZADOS AL ROMERO
PERNIL FRESCO CON HUESO ( 15-18 PERSONAS) 175.00
CUALQUIERA DE LAS SALSAS DE ARRIBA DEL PERNIL



Pescados y TTaridcad

8-10 PERSONAS

FILETE DE SALMON $90
ALCAPARRAS- MANTEQUILLA, LIMON Y ALMENDRA-
LIMON Y ENELDO CREMOSA- CHILI GUILIN AIOLI- CRUST DE
SESAMO, MIEL SALSA DE SOYA

FILETE DE CORVINA $75
CURRY CON COCO - ALCAPARRAS- MANTEQUILLA, LIMON Y
ALMENDRA-LIMON Y ENELDO CREMOSA- AL AJILLO CON AJOS FRITOS
LANGOSTINOS $120 (5 LIBRAS DE LANGOSTINOS)
CURRY CON COCO- LIMON Y ENELDO CREMOSA - AL AJILLO -
CHILLI GUILIN AIOLI- JAMON SERRANO Y MANCHEGC \' 5R/NJY

+Q2N



CARBOHIDRATOS

PLATANO EN TENTACION CON RON $20
PLATANOS GRATINADOS GON BECHAMEL A LOS 3 QUESOS $25
PLATANOS CON QUESO Y TENTACION DE GUAYABA $25
TAJADAS RELLENAS DE QUESO DE CABRA, SALSA DE WHISKEY $35
MASH DE PLATANO MADURO CON MALVAS $25
SOUFFLE DE MAIZ, GRATINADO GF $45
PURE DE PAPAS RUSTICO, TOCINO, SOUR CREAM, CEBOLLINA $35
YUCA AL M0JO DE MARACUYA $30
PAPAS AL GRATEN TRUFADO $45

DE LA GRANJA
MOSTAZA SALTEADA, SALSA ASIATICA $25
BERENJENAS ROSTIZADAS, MIEL, FETA $30
TOMATE CHERRIES ROSTIZADOS, YOGUR, ZAATAR S30
ZANAHORIAS ROSTIZADAS EN MANTEQUILLA DE MIEL Y TOMILLO S35
VEGETALES ROSTIZADOS CON PESTO CASERO S40
BAKED RATATOUILLE CON FETA Y MIEL $45
HONGOS PORTOBELLO GRILLADOS Y GRATINADOS CON PAN  $45
COLES DE BRUSELA, TOCINO Y MIEL $50



« TRUFFLED MC N CHEESE 6 -8 PAX S35

» LASAGNA DE CARNE EN SALSA VODKA ROSE 6-8 PAX  $45

« LASAGNA DE CARNE EN SALSA ROJA 6-8 PAX  $45

o LASAGNA DE GARNE Y CHORIZ0 EN SALSA ROSADA CON QUESO DE
CABRA Y PIMIENTOS ROSTIZADOS 6 A 8 PAX $52

o LASAGNA DE POLLO GON HONGOS TRUFADA SALSA BLANCA 6-8
PAX S48

« LASAGNA DE POLLO EN SALSA ROSADA 6-8 PAX S48

» RAVIOLINI DE POLLO SALSA ROSE 8 PAX $60

o TORTELLINI DE RIGOTTA EN SALSA BLANCA GON TOCINO 8 PAX
366

« ENCHILADAS DE POLLO PIBIL $20
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QUICHE LORRAINE $30

MUFFINS COCO Y GUINEO 12 UN $22
CINAMMON ROLLS 36 UN $63
TOSTADAS FRANCESAS, COMPOTA DE BLUBERRIES 0 FRESAS NATURA, SIROPE $40

BREAD PUDDING DE ROSCA. LECHE CONDENSADA Y ALMENDRAS $45

MONTECRISTOS DE JAMON AHUMADO, MOZZARELLA, MERMELADA DE FRESAS $45

PANCAKES DE ZAPALLO, MANTEQUILLA DE MAPLE $40

PANCAKES DE BLUEBERRY LEMON CURD $40

PARFAITS DE WILD BERRIES Y WHITE CHOCOLATE $45

PARFAITS DE CHOCOLATE OSCURO, CON FRESAS $45.00

FRITATA DE HONGOS, ARUGULA Y QUESO DE CABRA $35

HUEVOS RANCHEROS $30

HUEVOS REVUELTOS CON HONGOS Y CEBOLLAS CARAMELIZADAS $30

JAMON AHUMADO GLAZE DE GUAYABA DECORADO EN SU BANDEJA $120

MILANESA DE POLLO, GRATINADA CON MOZZARELLA $80

SALMON EN CRUST DE SESAMO, SALSA CON MIEL Y SOYA $90

FILETE DE RES CRUST DE PISTACHO EN SU GRAVY $90

PERNIL FRESCO CON CHICHARRON, SALSA HOISIN MARACUYA $175

MC N CHEESE DE TOCINO TRUFADO $52

BAOS DE COSTILLITA SALSA HOISIN $90

SPRING ROLLS DE CARNE PHILLYCHEESESTEAK CON CHEDDAR Y MAYO DE CHIPOTLE 50 UN $75
CREPES DE PUERQUITO ASAO", ZANAHORIA, CEBOLLINA, PEPINO Y SALSA HOISIN 50UN $63 0
PUEDES PEDIRLO PARA DO IT YOURSELF

TAQUITOS SUAVES DE POLLO PIBIL CON CEBOLLITA ENCURTIDA 36U/$45.00 0 PUEDES PEDIRLO
PARA DO IT YOURSELF : pe ¥
TAQUITOS SUAVES DE CARNITAS CON CEBOLLITA ENCURTIDA 36U/45.00

TRINCHOS DE LANGOSTINOS SALSA SPICY MAYO0 $54 o '
TATAKI DE ATUN SALSA DE SESAMO AIOLI $45
SPICY TUNA 0 SPICY SALMON TARTARE CON -
CONCOLONES DE ARROZ O WANTONCITOS APARTE $45

CARROT CAKE CREAM CHEESE LOAF S$12
BANANA NUTELLA LOAF $12
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o CHEESECAKES FRESA, OREO, MANJAR O APPLE CRUMBLE $0.95

o MINI CUPCAKES DE VAINILLA, RED VELVET 0 CHOCOLATE $1.25
o MINI PALMIERS (OREJITAS) RELLENAS MANJAR §1.75

« MINI PALMIERS (OREJITAS) BANADAS EN CHOCOLATE $0.95

« MINI DONUTS BANADAS $1.25
« SMORE'S PIE $0.95

« MINI PECAN PIES $0.95

o MINI KEY LIME PIE $1.00

« MINI PIE DE MARACUYA $1.00

o« BROWNIES CON NUECES $0.75
o TURTLE MINI BROWNIES $0.85
« SMORE S BROWNIES $0.85

o HELLO DOLLIES $0.85
o HELLO DOLLIES DE OREOD $0.85
o BLONDIES DE AZAHAR Y PISTACHO $0.95

o BLONDIES DE MANTEQUILLA DE GALLETA  $0.95

o BLONDIES RELLENOS DE CARAMELO $0.95
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o MINI PAVLOVAS TROPICALES $1.25

o MINI PAVLOVAS FRUTOS DEL BOSQUE  $1.75

« MINI SCONES DE LIMON/ NARANJA CRANBERRY $0.95

o PROFEITEROLES DE CREMA PASTELERA, CHOCOLATE, CREMA DE FRESA $0.85

o ECLAIRS BANADOS Y RELLENOS $1.00

o WANTONCITOS RELLENOS DE MANJAR/NUTELLA $1.00

o NAKED CAKES DE CHOCOLATE, ZANAHORIA, LIMON O VAINILLA $1.75

o LIMONES RELLENOS DE PIE DE LIMON $2.75

o TRUFAS DE CHOCOLATE $0.95

o FRESAS BANADAS EN CHOCOLATE  §1.25

« KETO PEANUT BROWNIE $1.00

o BAKLAVA $1.00

o NUECES RELLENAS DE MANJAR BLANCO §1.25

o TARTALETAS DE CHOCO AMARGO Y FRAMBUESAS $1.25

o TARTALETA DE CREMA DE AZAHAR Y PISTACHO §1.25

o TARTALETAS DE FRUTAS $1.25
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JKETO CAKES

Hechos con Harina de Almendrasy Xilythol

CHOCOLATE ( RINDE 12 PORCIONES) $45
VAINILLA (RINDE 12 PORCIONES) $55

POSTRES

TAMANOS 6" / 8"

CHEESECAKE DE OREO $18/ $36
CHEESECAKE DE NUTELLA $18/ $36
CHEESECAKE DE FRESA $18 / $36
CHEESECAKE DE TURRON $18/ $36
CHEESECAKE SNICKER $18 /$36
CHEESECAKE DE BROWNIE $18 /$36
SMORE PIE $20/ $38

KEYLIME PIE $15/ $30

FLAN CROCANTE $40

CUATRO LECHES $35

TRES LECHES DE COCO $35

TRES LECHES DE NUTELLA $38

TRES LECHES DE CHOCOLATE $35
APPLE PIE $25

PECAN PIE $25

STRAWBERRY PIE $28

BLUEBERRY PIE $28
MONKEY BREAD $30




CATERING ( '> & KITCHEN

SMORE'S COOKIES 4U/$7.50

o GUAYABA AND WHITE CHOCOLATE COOKIES 6U/$6.50
o MUDSLIDE COOKIES 6UN/ $7.00
o TURTLE BROWNIES 12U/S9

« SMORE'S BROWNIES 12U/$10

o HELLO DOLLIES 12U/S10

o KEY LIME PIES MINIS 12U/S12

o CHEESECAKESITOS MANJAR 12U/$12

o CHEESECAKESITOS APPLE CRUMBLE 12U/$12

o CHEESECAKESITOS SNICKERS 12U/$12

o CUATRO LECHES 4 A 6 PORCIONES $12.50

o TRES LECHES DE NUTELLA 4 A 6 PORCIONES $16.00

o TRES LECHES DE MALTEADA 4 A 6 PORCIONES $14.00

o KEY LIME PIE MEDIANO 4 A 6 PORCIONES $12.50

o BANANA LOAF CON NUTELLA 6 PORCIONES $12

o CARROT CAKE CREAM CHEESE FROSTING 6 PORCIONES $12

o CAKES GENERICOS DE VITRINA PREGUNTAR POR LO DISPONIBLE*



