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CATERING & KITCHEN

MENU 1

MiNIMO 20 PERSONAS

COCTEL DE CORVINA CON PIXVAE Y ENELDO
CANASTITAS
ENSALADA MIEZCLUM CON NUECES, PARMESANO, FRESAS Y
VINAGRETA DE BALSAMICO

ARROZ SALTADO CON ZAPALLO, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, ALMENDRA TOSTADA
FILETE DE PECHUGA DE POLLO EN SALSA DE MARACUYA
RAVIOLIS DE RICOTTA CON SALSA CRIOLLA

MINI POSTRES SURTIDOS
KEYLIME PIE MINI, MINI BROWNIES SMORES 'Y MINI NAKED CARROT CAKE

PRECIO POR PERSONA
$32

MENU 2

MINIMO 20 PERSONAS
COCTEL DE CORVINA MANZANA Y NUECES
CANASTITAS
ENSALADA CEASAR CON CROUTONES DE ARROZ
PANECILLOS BUFFET

ARROZ VERDE CON CEBOLLAS CARAMELIZADAS
FILETE DE PECHUGA DE POLLO EN SALSA DE CHIMICHURRI CREMOSO
FILETE DE RES EN SALSA DE HONGOS
VEGETALES ROSTIZADOS

MINI POSTRES SURTIDOS
KEYLIME PIE, BROWNIES Y CARROT CAKE

PRECIO POR PERSONA
$39



CATERING & KITCHEN

MENU 3

MiNIMO 20 PERSONAS

COCTEL DE GUANDU CON TASAIO AHUMADO
YUKITAS Y PLATANITOS
COCTEL DE CAMARON CON PALMITO Y ENELDO
ENSALADA DE MEZCLUM CON CRANBERRIES Y QUESO DE CABRA, CEBOLLAS ENCURTIDAS
ADEREZO BALSAMICO

ARROZ FRITO CON PLATANO, TOMILLO
FILETE DE PECHUGA DE POLLO EN SALSA DE CEBOLLAS CARAMELIZADAS
FILETE DE RES EN COSTRA DE PISTACHO GRAVY DE [A CASA
BABY VEGETALES ROSTIZADOS CON PESTO

MINI POSTRES SURTIDOS
MINI PAVLOVAS DE FRUTOS DEL BOSQUES
WANTONES RELLENOS DE DULCE DE LECHE Y
MOUSSE DE CHOCOLATE CON COULIS DE FRESA

PRECIO POR PERSONA
$49

TODOS LOS MENUS

INCLUYEN
CHAFING DISHES
25 PLATOS
25 CUBIERTOS
25 PLATOS DE POSTRE
SERVILLETAS COCTEL
BANDEJAS Y ALTURAS PARA TODO EL MONTAJE

ENTREGA Y RETIRO (APLICAN HORARIOS Y ZONAS)

CLIENTE PROPORCIONA MOBILIARIO O SE PUEDE COTIZAR ADICIONAL



